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POLLETTO
CROCCANTE
SERVITO CON PATATINE E SALSE HOMEMADE

Straccetti di pollo croccanti 
con panatura al lime oppure al bacon

€ 10.00



ANELLI DI POLLO
Serviti con patatine

CUOPPO POLPETTE CON PATATINE

POLPETTE CON PATATINE  
E FONDUTA DI CACIOCAVALLO

PATATINE

*ESCLUSIVAMENTE

€13.00 TAGLIATA DI POLLO PAESANO
DA 250 GR - SERVITA CON CONTORNO DI STAGIONE

€8.00

Allevato a terra, di Selezione Gruppo Le Due Torri

SFIZI & FRITTI

€5.00 NUGGETS DI POLLO PAESANO
Solo petto di vero pollo italiano lavorato a mano, 
Servite con patatine, una panatura extra-crunchy
dorata che ti sorprenderà.

€10.00 *

€10.00
*

€5.00
*

*

*



RUSTICO€10.00 CON PANE AI MULTICEREALI
Brasato di maiale marinato e scottato alla griglia,
provola affumicata dell’alto casertano, cipollina
caramellata e uovo all’occhio di bue 

Hamburger di vitello da 180g di marchigiana,
provola affumicata dell’alto casertano,
parmigiana di melanzane con Grana Padano DOP
e pesto di basilico

€10.00 NONNA GIANNINA

I PANINI DEL
CHIANCHIERE

I PANINI SENZA GLUTINE HANNO UN
COSTO AGGIUNTIVO DI €2.00

€10.00
Hamburger di vitello da 180g di marchigiana,
provola affumicata dell’alto casertano e friarielli
napoletani

DON GENNARO

€9.00

Porchetta homemade, provola affumicata
dell’alto casertano, peperoni spadellati

3P

*ESCLUSIVAMENTE

€5.00

Hamburger di vitello da 180g di marchigiana
con patatine

JUMBO
*



MISERIA
Pulled pork cotto a bassa temperatura per 18 ore, provola 
affumicata dell’alto casertano, patate al forno a spicchi in olio
E.V.O. e rosmarino, croccante di pancetta di suino al pepe

€ 12.00

PORKA



HOT DOG
Wurstel di nostra selezione, con salsa maionese e
ketchup homemade

€ 5.00



KEBAB
Kebab di nostra selezione, insalata iceberg, 
salse ketchup e maionese homemade

€ 5.00



TOAST
Pane dorato dal taglio spesso, farcito con prosciutto
cotto beneventano e formaggio filante

€ 5.00



CRISPY WRAP
Wrap con straccetti di polletto croccante,
provola, cipolla disidratata, insalata

€8.00

CHIANCA WRAP
Wrap con hamburger di marchigiana, 
cheddar fuso, insalata fresca e speck croccante

WRAP
€5.00



LA GRIGLIA

€8.00

€10.00

€25.00

HAMBURGER 

TAGLIATA DI VITELLO 

ARROSTICINI DI VITELLONE
SERVITI CON PATATINE FRITTE*
Arrosticini di vitellone homemade alla griglia con
lardo di suino pancettato 7 strati - 5 pz.

AL PIATTO

300GR

Hamburger di vitello marchigiano da 180
GR servito con contorno di stagione

Cuberoll di vitello Selezione del Gruppo Le Due
Torri, servito con contorno di stagione

€8.00 BOMBETTE PUGLIESI SERVITE CON PATATINE FRITTE*
Bombette di suino beneventano alla griglia,
ripiene di Mortadella Bologna IGP, provolone e
spianata piccante - 5 pz.

€55.00
AL KG

BISTECCA DI VITELLO
CON CONTORNO DI STAGIONE
Selezione di costati Gruppo Le Due Torri

€16.00 GRIGLIATA DEL CHIANCHIERE
SERVITA CON PATATINE FRITTE*
Salsiccia di suino beneventano, brasato di
maiale, bombette homemade di suino
beneventano, arrosticini di vitello delle nostre
fattorie



TAGLIATI AL MOMENTO, PER 2 PERSONE
Degustazione dei 4 migliori salumi e formaggi 
selezionati on the road dal team del Gruppo Le 
Due Torri

I TAGLIERI
€15.00 DEGUSTAZIONE DI SALUMI DAL BANCO

AFFETTATI AL MOMENTO, PER 2 PERSONE
Degustazione dei 4 migliori salumi selezionati on 
the road dal team del Gruppo Le Due Torri

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI DAL
BANCO
TAGLIATI AL MOMENTO, PER 2 PERSONE
Degustazione dei 4 migliori formaggi selezionati
on the road dal team del Gruppo Le Due Torri

DEGUSTAZIONE DI SALUMI E FORMAGGI
DAL BANCO

€15.00

€20.00



CHIANCAMBURGER
DI VITELLO DA 200 GR

Il nostro marchio registrato è il manifesto della nostra filosofia. Tutto
nasce da un blend esclusivo di tre tagli di vitello selezionati, scelti per
equilibrio tra parte magra e marezzatura.

La lavorazione segue il ritmo della tradizione: la carne viene battuta e
massaggiata rigorosamente a mano, 
un rito artigianale che ne preserva l'integrità delle fibre. 

Il segreto della sua incredibile succosità risiede nell'incontro con l'Acqua
Ferrarelle e il fior di sale: questo connubio, unito alla nostra tecnica di
massaggio, conferisce al ChiancamBurger una texture setosa e una
morbidezza che non teme confronti. 

Ogni morso racconta l’eccellenza della nostra filiera, trasformando la
semplicità di un burger in un’esperienza gastronomica di pura raffinatezza
e tecnica macellaia, 
servito con contorno di stagione

€ 10.00



€1.00

€1.00

€4.00

€4.00

€6.00

€6.00 KARMA CARMINIA

KROMBACHER PILSNER 

PEPSI / PEPSI ZERO / FANTA
0,33 L

FERRARELLE
0,50 L

NATIA
0,50 L

0,33L 0,50L

€3.00

BIRRE ALLA SPINA
0,33L 0,50L

BEVANDE

€4.00

€4.00

AGLIANICO FATTORIA PAGANO

FALERNO GAURASI FATTORIA PAGANO

PIEDIROSSO FATTORIA PAGANO

VINI ROSSI
AL CALICE
€4.00



€4.00

€4.00

FALANGHINA FATTORIA PAGANO

FIANO AVELLINO FATTORIA PAGANO

FABULA FATTORIA PAGANO

VINI BIANCHI
AL CALICE
€4.00

€1.50 SERVIZIO E COPERTO

EXTRA DRY   

BOLLICINE 
AL CALICE
€4.00



GLUTINE
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati e derivati

CROSTACEI E DERIVATI
Sia quelli marini che d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, granchi,
paguri e simili

UOVA E DERIVATI
Tutti i prodotti composti con uova, anche in minima parte. Tra le più comuni:
maionese, frittata, emulsionanti, pasta all’uovo, biscotti e torte anche salate,
gelati e creme, etc

PESCE E DERIVATI
Inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti alimentari che si compongono di
pesce, anche se in piccole percentuali

ARACHIDI E DERIVATI
Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi siano anche in piccole dosi

SOIA
Latte, tofu, spaghetti, etc.

LATTICINI
Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie.
Ogni profotto in cui si usi il latte

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
Tutti i prodotti che includono: mandorle, nocciole, noci comuni, anacardi noci,
noci pecan del Brasile e del Queensland, pistacchi

SEDANO E DERIVATI
Presente in pezzi all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati
vegetali

SENAPE E DERIVATI
Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

SESAMO E DERIVATI
Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

SOLFITI
Usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in
cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi
secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta

LUPINI E DERIVATI
Presente ormai in molti cibi vegan, sottoforma di arrosti, salamini, tarine e
similari che hanno come base questo legume, ricco di proteine

MOLLUSCHI E DERIVATI
Seppia, calamaro, polpo, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare,
lumachino, cozza, ostrica, patella, tartufo di mare, vongola, etc.

GLI ALLERGENI

RICORDATI DI SEGNALARE EVENTUALI INTOLLERANZE
*PRODOTTO SURGELATO

Novità

I preferiti dallo Chef,
ma anche da voi

I più venduti

La carne, nella sua
migliore espressione



Via Lazio, 2 • Vairano(CE)
+39 0823 643040
caserta@chiancheria.it
chiancheria.it

Questo menu è firmato da Salvio Passariello,
il cuore pulsante del progetto Chiancheria e
fondatore del Gruppo Le Due Torri. 

Con la sua visione imprenditoriale e un
impegno costante nella valorizzazione della
tradizione culinaria e della sostenibilità,
Salvio ha infuso in ogni piatto il suo know-
how e la sua passione per il territorio. Ogni
scelta, dalla selezione delle materie prime
alla preparazione, è un riflesso del suo
impegno verso l’economia circolare, la
qualità senza compromessi e il rispetto per
la natura. 

La sua esperienza, unita alla continua ricerca
dell’eccellenza, rende ogni momento
gastronomico un’esperienza unica, autentica
e indimenticabile per i nostri ospiti.
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